ОРГАНИЗАЦИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ

Производственный контроль – это контроль за соблюдением санитарных правил, выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий, организуемых и проводимых в процессе производства, хранения, транспортировки и реализации продукции, выполнении работ и оказания услуг в целях обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, сохранения жизни и здоровья людей и окружающей среды.

Основными целями осуществления производственного контроля являются обеспечение санитарно- эпидемиологического благополучия на объекте, обеспечение качества и безопасности вырабатываемой продукции, реализуемых пищевых продуктов.

Основными задачами  производственного контроля являются обеспечение соблюдения санитарных правил и выполнения санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий, предусмотренных действующим законодательством; предотвращение санитарных правонарушений на объекте; предупреждение (профилактика)  инфекционных и неинфекционных заболеваний.

	№
п/п

	Мероприятие
	Сроки

	Ответственный


	1.
	Контроль за   совершенствованием организации питания путем внедрения новых форм обслуживания и технологий приготовления пищи.
	Один раз в месяц в триместр
	Директор школы Трапицына О.Г., ответственная за питание М.С.Тягунова

	2.
	Анализ потребительского спроса среди обучающихся, их родителей, работников   школы   по   ассортименту   и качеству) отпускаемой продукции (анкетирование).
	Один раз в месяц в триместр
	ответственная за питание М.С.Тягунова, педагог-психолог 

Вешкина О.А.

	3.
	Контроль за обеспечением технического обслуживания и ремонта (предоставляемых школой) торгово-технологического. холодильного, санитарно-технического оборудования, контроль за их использованием только на нужды школы.
	Один раз в месяц в месяц.
	ответственная за питание М.С.Тягунова, зам.директора  по АХР       Кононенко А.Ю.

	4.
	Контроль  за формированием основного и резервного списка обучающихся, имеющих право на бесплатное или льготное питание.
	Два раза в год
	ответственная за питание М.С.Тягунова

	5.
	Контроль  за  ведением  установленной документации  в части организации питания.
	Один раз в месяц
	ответственная за питание М.С.Тягунова

	6.
	Контроль за рациональным использованием финансовых средств, выделенных на питание обучающихся.
	Один раз в месяц в месяц.
	Директор школы Трапицына О.Г., ответственная за питание М.С.Тягунова

	7.
	Контроль     за     целевым     использованием     пищевой продукции в соответствии с предварительным заказом.

 
	Один раз в месяц в неделю.
	Директор школы Трапицына О.Г., ответственная за питание М.С.Тягунова, кл.руководители

 1-11 классов

	8.
	Контроль за качеством готовой продукции: 

· за качеством поступающих на пищеблок продуктов, их   правильным   хранением,   соблюдением   сроков реализации;

· наличие       сопровождающей       документации       на использование     каждого     вида     поступающей     на пищеблок продукции. Соответствие документации и маркировки на поступающую продукцию; 

1) использование витаминизированных и обогащенных продуктов     (молочных,     мясных,     хлебобулочных, кондитерских изделий, йодированной соли); 

2) соблюдение правил приготовления пиши и санитарно- эпидемиологического режима на производстве; норм    раздачи    готовой    продукции и   выполнение требований, предъявляемых контрольными органами и службами;

3) забор суточной пробы (столовая - доготовочная); 

4) оценка безопасности и качества готовой продукции и разрешение к выдаче на основе ее органолептических свойств
	Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова.

	9.
	Контроль за сроками транспортировки   пищевых продуктов, в том числе готовой кулинарной продукции. Своевременности их доставки, соблюдением санитарных правил при их транспортировке, наличие мед книжки у обслуживающего персонала. 
	Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова 

	10.
	Контроль за ассортиментом и качеством буфетной продукции: 

-соответствие    ассортимента    буфетной    продукции перечню   разрешенной   к   реализации   в   школьных буфетах;

-за качеством поступающих на пищеблок продуктов, их   правильным    хранением,   соблюдением   сроков реализации; 

-наличие      сопровождающей      документации      на использование каждого вида поступающей в буфет продукции. Соответствие документации и маркировки на поступающую продукцию.
	Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова

	11.
	Контроль    за    соблюдением    санитарных    правил    и выполнения          санитарно-противоэпидемиологических(профилактических)     мероприятий     при     реализации(раздаче)     пищевых     продуктов,    готовых     блюд    и

кулинарных изделий.
	Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова.

	12
	Контроль за санитарным   состоянием   и   содержанием пищеблока (чистота посуды, обеденного зала, подсобных помещений).
	Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова.

	13.
	Контроль    за    соблюдением    норм    личной    гигиены сотрудниками     пищеблока     (наличие     мед.     книжек. опрятность, чистота одежды, заполнение гнойничкового журнала).
	Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова.

	14.
	Контроль за организацией приема пищи обучающихся, соблюдения ими правил личной гигиены и наличием для этого необходимых условий.
	Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н., кл.руководители 1-11 классов

	15.
	Контроль за соответствием рациона питания обучающихся примерному меню.

Оформление ежедневного меню, его соответствие примерному меню и реализуемой продукции.
	Один раз в неделю.

Ежедневно.
	Медсестра Мусина Е.Н.

ответственная за питание М.С.Тягунова.

	16.
	Контроль    за    рационом    питания    детей    (на    основе накопительной        ведомости        и        сопровождающей документации)   на   предмет   оптимального   обеспечения организма    ребенка    всеми    необходимыми    пищевыми веществами     (белки.     жиры.     углеводы.     витамины. минеральные    вещества)    по    ассортименту    и    набору продуктов.
	Один раз в неделю.
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова.

	17.
	Контроль за соблюдением графика работы столовой и буфета.
	Один раз в триместр 
	ответственная за питание М.С.Тягунова

	18.
	Контроль     за     состоянием      здоровья     обучающихся (определение статуса питания детей) и обеспеченности их пищевыми      веществами     (в     том      числе     белками, витаминами, микроэлементами и другими незаменимыми пищевыми веществами).
	Один раз в триместр
	Медсестра Мусина Е.Н., ответственная за питание М.С.Тягунова.

	19.
	Анализ рациона домашнего питания (анкетирование)
	2 раза в год.
	ответственная за питание М.С.Тягунова, кл.руководители 1-11 классов

	20.
	Контроль   за   организацией    просветительской   работы среди    обучающихся    и    их    родителей    по    вопросам рационального питания и повышению культуры питания.
	Один раз в триместр
	Учителя биологии Имбер Н.Ю., физкультуры Абдураманова Т.В., Амирханян А.С., ОБЖ Тепляков С.А., ответственная за питание М.С.Тягунова.

	21.
	Контроль за проведением просветительской работы среди родителей по целевому использованию компенсационных выплат на питание и увеличение охвата обучающихся горячим питанием, в том числе за счет средств родителей.
	Один раз в триместр
	ответственная за питание М.С.Тягунова.

	22.
	Контроль за привлечением родительской общественности образовательного учреждения к организации и контролю за обеспечением питания обучающихся.
	Один раз в триместр
	ответственная за питание М.С.Тягунова.
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